
RISULTATI DELLE
SPERIMENTAZIONI
DEL PROGETTO

ESSICA





ESSICA

RISULTATI DELLE SPERIMENTAZIONI
DEL PROGETTO





SOMMARIO



SOMMARIO



INTRODUZIONE



Tabella 1: Superfici di piante aromatiche e medicinali coltivate in Francia (dati CAP 2016).

Tabella 2: Superfici di piante aromatiche e medicinali coltivate in Italia (stima FIPPO 2017).

INTRODUZIONE



Tabella 3: Principali specie di PAM coltivate nella zona Alcotra (FranceAgrimer, Studio di mercato sulle PAM, Essica 2017).

INTRODUZIONE



INTRODUZIONE



PARTE 1:
PRESENTAZIONE DEL PROGETTO



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO

Tabella 4: Piano di finanziamento del progetto Essica.

Tabella 5: Membri partner del progetto Essica.



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO

L’associazione Le Terre dei Savoia

DISAFA



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO

CRIEPPAM

FranceAgriMer



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO

Figura 1: Area ALCOTRA - territori transfrontalieri ammissibili, INTERREG-ALCOTRA, 2019.



Tabella 6: Materiale vegetale studiato da ogni partner tecnico del progetto.

PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO



Tabella 7: Criteri microbiologici studiati su campioni freschi e secchi.

PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO

Figura 2: Impianto di idrodistillazione di tipo Clevenger, CRIEPPAM.



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO

Analisi delle differenze e delle preferenze



Figura 3: Esempi di schede utilizzate per il test duo-trio.

PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO

Analisi del colore

Analisi dei composti volatili

Figura 4: Naso elettronico PEN 3.



PARTE 1: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO

Figura 5: Esempio di profilo rilevato mediante il naso elettronico.



PARTE 2:
L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE
AROMATICHE E MEDICINALI



PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 6: Apparecchio di essiccazione sperimentale per la modalità di essiccazione “tradizionale”, CRIEPPAM.

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 7: Essiccatore a ventilazione forzata utilizzato in Italia, DISAFA.

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 8: Deumidificatore a

marchio Northwest Technologies

NWT 35, CRIEPPAM.

Figura 9: Deumidificatore a

marchio Northwest Technologies

NWT100, Le Terre dei Savoia.

Figura 10: La trebbiatrice a

postazione fissa utilizzata (PLOT

2375), CRIEPPAM.

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Osservazione delle sezioni semifini

Figura 11: Sezioni semifini di malva osservate al microscopio ottico (A: pianta fresca, B: pianta essiccata mediante aria

calda, C: pianta essiccata mediante aria fredda).

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 12: Sezioni semifini di melissa osservate al microscopio ottico (A: pianta fresca, B: pianta essiccata mediante aria

calda, C: pianta essiccata mediante aria fredda).

Figura 13: Sezioni semifini di menta osservate al microscopio ottico (A: pianta fresca, B: pianta essiccata mediante aria

calda, C: pianta essiccata mediante aria fredda).

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 14: Sezioni semifini di santoreggia osservate al microscopio ottico (A: pianta fresca, B: pianta essiccata mediante

aria calda, C: pianta essiccata mediante aria fredda).

Osservazione delle sezioni fini

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 15: Sezioni fini di malva osservate al microscopio elettronico.

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 16: Sezioni fini di malva osservate al microscopio elettronico e contaminazione fungina.

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 17: Sezioni fini di melissa osservate al microscopio elettronico.

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 18: Sezioni fini di menta osservate al microscopio elettronico.

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 19: Sezioni fini di santoreggia osservate al microscopio elettronico.

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Figura 20: Osservazioni al microscopio stereoscopico di singoli campioni secondo il metodo di essiccazione.

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Tabella 8: Insetti identificati attraverso l’analisi di campioni freschi, essiccati a caldo ed essiccati a freddo delle 6 specie di

piante aromatiche.

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Tabella 9: Risultati delle analisi microbiologiche sul timo (logCFU/g).

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Tabella 10: Risultati delle analisi microbiologiche sull’origano (logUFC/g).

Tabella 11: Risultati delle analisi microbiologiche sulla santoreggia (log UFC/g).

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Tabella 12: Risultati delle analisi microbiologiche sulla melissa (log UFC/g).

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI



Tabella 13: Risultati delle analisi microbiologiche sulla menta (logUFC/g).

PARTE 2: L’ESSICCAZIONE DELLE PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI
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Figura 26: Percentuale (%) dei 5 principali costituenti dell’olio essenziale di santoreggia, dai campioni francesi e italiani

distillati nel 2018 e nel 2019.
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Figura 27: Contenuto medio (ml/100 g SS) di oli essenziali di melissa, nel 2018 e nel 2019, in Francia e in Italia.
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Figura 28: Percentuale (%) dei 5 principali costituenti dell’olio essenziale di melissa, da campioni francesi

e italiani distillati nel 2018 e nel 2019.
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Figura 31: Biplot e distribuzione di campioni di malva essiccata con metodo tradizionale (T) e a freddo (C) e sensori del naso elettronico.
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Figura 32: Schema di funzionamento del trattamento delle piante mediante ozono gassoso.
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Figura 33: Generatore di ozono Biofresh LM-5 (sx) e sonda di misurazione dell’ozono Analyzer uv-100 (dx).
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Figura 35: Apparecchio Eva System 100 per la produzione di acqua elettrolizzata (www.poloagrifood.it/site/sanilab).
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Tabella 29: Risultati (log UFC/g di sostanza secca) del trattamento della melissa con acqua elettrolizzata secondo diverse

modalità di essiccazione.
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Figura 37: Risultati del test di debatterizzazione della melissa con acqua elettrolizzata a 400 ppm di cloro. I valori riportati

per ciascun trattamento corrispondono alla differenza rispetto al campione fresco.
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Figura 38: Contenuto medio di olio essenziale di melissa (ml/100 g MS) secondo i diversi metodi di essiccazione e le 2

“dosi” di trattamento con ozono applicate (Test 2018).
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Figura 39: Contenuto medio (ml/100 g MS) di olio essenziale di melissa trattata con ozono, secondo le 2 modalità di

essiccazione (Test 2019).
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Figura 40: Percentuale (%) dei primi 5 costituenti degli oli essenziali di melissa trattata con ozono nel 2018 (a sinistra) e

nel 2019 (a destra).

Figura 41: Contenuto medio (ml/100 g MS) di olio essenziale di melissa trattato con acqua elettrolizzata, a seconda del

metodo di essiccazione (prove francesi e italiane).
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Figura 42: Percentuale (%) dei 5 principali costituenti degli oli essenziali di melissa trattati con acqua elettrolizzata.
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Tabella 30: Risultati dei test duo-trio sull’effetto del trattamento e del tipo di essiccazione.

Figura 43: Istogramma dei risultati dei test duo-trio sull’effetto del trattamento e del tipo di essiccazione.
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Tabella 31: Risultati del test duo-trio effettuato per confrontare la melissa trattata con acqua elettrolizzata a diverse

concentrazioni e le piante trattate con acqua deionizzata (campioni di controllo).
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Figura 44: Schema di funzionamento di una

confezionatrice a flusso verticale (“vertical form

fill seal” VFFS) e macchina utilizzata per il

confezionamento di erbe aromatiche essiccate.
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Figura 45: Termofardellatrice manuale con camera di sottovuoto compensato
utilizzata per il confezionamento delle piante essiccate.
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Figura 46: Piante essiccate confezionate in sacchetti doypack compostabili (a sinistra) e convenzionali (a destra).

Figura 47: Piante essiccate confezionate in confezioni flow pack compostabili (a sinistra) e convenzionali (a destra).
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Figura 48: Deumidificatore a marchio Northwest Technologies, Le Terre dei Savoia.
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CONCLUSIONI E PROSPETTIVE

Riguardo alla debatterizzazione

(=) risultati del trattamento equivalenti a quelli dei campioni di riferimento e dei campioni freschi.

(+) risultati del trattamento superiori a quelli dei campioni di riferimento e dei campioni freschi.



CONCLUSIONI E PROSPETTIVE

Riguardo alle confezioni biodegradabili

Spunti di riflessione per il futuro
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ANTEA INCONTRA ESSICA
I FIORI EDULI ESSICCATI A BASSA TEMPERATURA



Figura 2 Interno dell’essiccatore a bassa temperatura

utilizzato nei progetti Essica e Antea.

Figura 1 Loghi dei progetti Interreg-Alcotra Antea e Essica



Figura 3 Specie dal fiore commestibile sottoposte ad essiccazione a bassa temperatura: Bellis perennis (1), Centaurea

cyanus (2), Dianthus carthusianorum (3), Lavandula angustifolia (4), Primula vulgaris (5), Rosa canina (6), Rosa pendulina

(7) e Viola odorata (8).

Figura 4 Fiori freschi di Primula

vulgaris disposti sui vassoi per

l’essiccazione.

Figura 5 Fiori di Primula vulgaris freschi (sinistra) ed essiccati mediante metodo

tradizionale (destra).

1 2 3 4
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Figura 6 Petali di (a) Rosa canina e (b) Rosa pendulina essiccati con metodo tradizionale (sinistra)

e a bassa temperatura (destra).

(a)

(b)
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